


BODEGAS  LANGA 
CALATAYUD

признана
Арагонской Академией 
Гастрономии 
лучшей винодельней 
региона Арагон
в 2019 году



Особенности 
региона Калатаюд
♥	 Расположен на севере Испании к югу 

от DO Риоха, Наварра, по соседству 
с DO Кампо де Борха и Кариньена;

♥	 Резко континентальный засушливый 
климат (холодная зима, жаркое лето);

♥	 Холодный сухой ветер с северо-востока 
охлаждает и проветривает виноградники;

♥	 Высотность обеспечивает перепады 
дневных и ночных температур;

♥	 Главный сорт ‒ Гарнача.



История

Более полутора веков истории 
одной семьи – основал Мариано 
Ланга Гайего в 1867 году.

Новый импульс век спустя: 
в 1967 году Хуан Хосе Ланга Фуентес 
совершил важный рывок, прекратив 
продажи вина наливом и установив 
линию розлива. Благодаря его 
вере, упрямству и тяжелой работе 
в 1989 году было основано D.O. 
Calatayud, что сделало BODEGAS 
LANGA исторической винодельней 
этого региона.



Bodegas Langa

♥	 Находится в знаковом месте 
у подножия Сьерра Викор, 
где археологи обнаружили 
древние поселения;

♥	 Эта местность нашла отражение 
в творчестве поэта Марко Валерио 
Марсиаль, в честь которого названо 
одно из вин;

♥	 Братья Сезар и Хуан являются 
5 поколением и сегодня управляют 
семейной винодельней.
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MARCO
VALERIO MARCIAL

Origen añapsE 

Zona D.O.P. Calatayud

Variedad 100% Garnacha

Edad viñedo 70 - 90 años

Producción 2000 - 3000 kg/ha.

Suelos Pedregosos, arcillosos y calizos

Altitud 700 - 800 m.

Viticultura acimánidoiB 

Manual

En depósito ovoide

12 meses

> 6 meses

Elaboración
Tipo de recolección

Fermentación alcohólica

Fermentación maloláctica

Tiempo en depósito ovoide 

Tiempo en botella

Cata
Color

Aroma

Boca

Maridaje
Un clásico entrecot con verduras,
asados o una tabla de quesos.

Logística
GTIN 13

Tipo

Altura de botella

Diámetro

Peso (vacía)

Caja

Capacidad

Dimensiones (LxAxH)

Peso

Palets

Clase

Dimensiones (LxAxH)

Cantidad de botellas

Peso

8420560000012

Borgoña Terra

300 mm

86 mm

600 gr

6 botellas
260x180x310 mm

7,5 kg

EUR

1200x800x1700 mm

570

730 kg

12 botellas

335x200x310

15 kg

AMERICANO

1200x1000x1700 mm

660

845 kg

Rojo cereza Madura con visos purpuras.

Suaves y elegantes taninos. 

Elevadas fragancias de flores rojas, notas de hierbas 
silvestres y notas evidentes  de frambuesa. Este vino
tiene un distintico sentido de pureza con un sorpren-
dente fondo de frambuesas.

En depósitos de acero inoxidable 
de fermentación controlada
a 25oC. Levaduras autóctonas

2022,2020

2022,2020

2018 2018

2019 2018

2020 2020

Premios destacados/ Highlight awards
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845 kg

Rojo cereza Madura con visos purpuras.

Suaves y elegantes taninos. 

Elevadas fragancias de flores rojas, notas de hierbas 
silvestres y notas evidentes  de frambuesa. Este vino
tiene un distintico sentido de pureza con un sorpren-
dente fondo de frambuesas.
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silvestres y notas evidentes  de frambuesa. Este vino
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Origen añapsE 

Zona D.O.P. Calatayud

Variedad 100% Garnacha

Edad viñedo 70 - 90 años

Producción 2000 - 3000 kg/ha.

Suelos Pedregosos, arcillosos y calizos

Altitud 700 - 800 m.

Viticultura acimánidoiB 

Manual

En depósito ovoide

12 meses

> 6 meses

Elaboración
Tipo de recolección

Fermentación alcohólica

Fermentación maloláctica

Tiempo en depósito ovoide 

Tiempo en botella

Cata
Color

Aroma

Boca

Maridaje
Un clásico entrecot con verduras,
asados o una tabla de quesos.
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GTIN 13
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Palets
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8420560000012

Borgoña Terra

300 mm

86 mm

600 gr

6 botellas
260x180x310 mm

7,5 kg

EUR

1200x800x1700 mm

570

730 kg

12 botellas

335x200x310

15 kg

AMERICANO

1200x1000x1700 mm

660

845 kg

Rojo cereza Madura con visos purpuras.

Suaves y elegantes taninos. 

Elevadas fragancias de flores rojas, notas de hierbas 
silvestres y notas evidentes  de frambuesa. Este vino
tiene un distintico sentido de pureza con un sorpren-
dente fondo de frambuesas.

En depósitos de acero inoxidable 
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2018 2018

2019 2018

2020 2020

Premios destacados/ Highlight awards
Это вино названо в честь древнеримского поэта, родившегося 
в этой местности и посвятившего стихи природе этих мест. 
В год производится не более 7000 бутылок.

Категория: Защищенного наименования места происхождения, категории DO
Регион: Калатаюд, Испания
Сорт: Гарнача
Тип: Красное сухое

Терруар: Вино сделано из ягод старых лоз (70-90 лет) сорта Гарнача, 
выращиваемых с применением принципов биодинамики на высоте 700-
800 м над уровнем моря. Почвы здесь смешанного типа: камни, глина 
и известняк. Урожайность 2-3 тонны/га. 
Технология: Ферментация происходит на местной культуре дрожжей. 

Цвет: Вино обладает пурпурно-вишневым цветом. 
Вкус и аромат: Ароматы степных трав и малины, вкус чистый, мягкий, 
с элегантной терпкостью.
Гастрономия: Подойдет к антрекоту с овощами или к сырной тарелке.
Температура сервировки: +16°C … +18°C
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Origen añapsE 

Zona D.O.P. Calatayud

Variedad 100% Garnacha

Edad viñedo 70 - 100 años

Producción 1000 - 1500 kg/ha.

Suelos Pizarrosos y pedregosos

Altitud 800 - 1000 m.

Viticultura lanoicidarT 

Elaboración
Tipo de recolección

Fermentación alcohólica

Fermentación maloláctica

Tiempo en barrica

Tiempo en botella

Cata
Color

Aroma

Boca

Maridaje
Por su complejidad es un excelente acompañante
de carnes rojas, ibéricos y quesos curados.

Temperatura de servicio 17-18ºC

Logística
GTIN 13

Botella

Tipo

Altura de botella

Diámetro

Peso (vacía)

Caja

Dimensiones (LxAxH)

Capacidad

Peso

Palets

Clase

Dimensiones (LxAxH)

Cantidad de botellas

Peso

Manual

En depósitos de acero inoxidable 
de fermentación controlada
a 25ºC. Levaduras autóctonas

En barrica de roble

12 meses en roble americano, 
europeo y francés

> 6 meses

8420560000661

Borgoña

300 mm

86 mm

600 gr

26 x 18 x 31 cm

6 botellas

7,5 kg

EUR

120 x 80 x 170 cm

570

730 kg

33,5 x 20 x 31 cm

12 botellas

15 kg

AMERICANO

120 x 100 x 170 cm

660

845 kg

Rojo picota con tonos cardenaliceos en capa fina.

Aparecen frutas compotadas de cereza y mora, con 
aromas de especias (canela y vainilla), chocolate, 
regaliz. Fondo mineral de grafito y pizarra.

Franco, con un buen ataque y gran recorrido.
Largo y estructurado. Untuoso y graso.

2018 2017

Premios destacados/ Highlight awards
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Fermentación maloláctica
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Peso

Palets

Clase

Dimensiones (LxAxH)

Cantidad de botellas

Peso

Manual

En depósitos de acero inoxidable 
de fermentación controlada
a 25ºC. Levaduras autóctonas

En barrica de roble

12 meses en roble americano, 
europeo y francés

> 6 meses

8420560000661

Borgoña

300 mm

86 mm

600 gr

26 x 18 x 31 cm

6 botellas

7,5 kg

EUR

120 x 80 x 170 cm

570

730 kg
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15 kg

AMERICANO

120 x 100 x 170 cm

660

845 kg

Rojo picota con tonos cardenaliceos en capa fina.

Aparecen frutas compotadas de cereza y mora, con 
aromas de especias (canela y vainilla), chocolate, 
regaliz. Fondo mineral de grafito y pizarra.

Franco, con un buen ataque y gran recorrido.
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2018 2017
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Origen añapsE 

Zona D.O.P. Calatayud

Variedad 100% Garnacha

Edad viñedo 70 - 100 años

Producción 1000 - 1500 kg/ha.

Suelos Pizarrosos y pedregosos

Altitud 800 - 1000 m.

Viticultura lanoicidarT 

Elaboración
Tipo de recolección

Fermentación alcohólica

Fermentación maloláctica

Tiempo en barrica

Tiempo en botella

Cata
Color

Aroma

Boca

Maridaje
Por su complejidad es un excelente acompañante
de carnes rojas, ibéricos y quesos curados.

Temperatura de servicio 17-18ºC

Logística
GTIN 13

Botella

Tipo

Altura de botella

Diámetro

Peso (vacía)

Caja

Dimensiones (LxAxH)

Capacidad

Peso

Palets

Clase

Dimensiones (LxAxH)

Cantidad de botellas

Peso

Manual

En depósitos de acero inoxidable 
de fermentación controlada
a 25ºC. Levaduras autóctonas

En barrica de roble

12 meses en roble americano, 
europeo y francés

> 6 meses

8420560000661

Borgoña

300 mm

86 mm

600 gr

26 x 18 x 31 cm

6 botellas

7,5 kg

EUR

120 x 80 x 170 cm

570

730 kg

33,5 x 20 x 31 cm

12 botellas

15 kg

AMERICANO

120 x 100 x 170 cm

660

845 kg

Rojo picota con tonos cardenaliceos en capa fina.

Aparecen frutas compotadas de cereza y mora, con 
aromas de especias (canela y vainilla), chocolate, 
regaliz. Fondo mineral de grafito y pizarra.

Franco, con un buen ataque y gran recorrido.
Largo y estructurado. Untuoso y graso.

2018 2017

Premios destacados/ Highlight awards

Это вино было вдохновлено историей и легендами, которые исходят 
из нашей земли, теми вещами, которые формируют нашу идентичность, 
которые способствуют нашему уникальному характеру и предоставляют 
нюансы и убеждения, которые ценятся только с течением времени.

Категория: Защищенного наименования места происхождения, категории DO
Регион: Калатаюд, Испания
Сорт: Гарнача
Тип: Красное сухое

Терруар: Вино сделано из ягод старых лоз (70-100 лет) сорта Гарнача, 
выращиваемых с применением принципов биодинамики на высоте 800-1000 м 
над уровнем моря. Почвы здесь смешанного типа: камни, глина и известняк. 
Технология: Ферментация происходит на местной культуре дрожжей. 
Малолактическая ферментация в бочках. выдержка в американском 
и французском дубе 12 месяцев и 6 месяцев в бутылке. 

Цвет: Вино обладает пурпурно-вишневым цветом. 
Вкус и аромат: Аромат вишни и ежевики, с пряными ароматами (корица 
и ваниль), шоколад, лакрица.
Гастрономия: Красное мясо, холодное иберийское мясо и выдержанные сыры.
Температура сервировки: +16°C … +18°C
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Premios destacados/ Highlight awards

Origen añapsE 

Zona D.O.P. Calatayud

Variedad 100% Garnacha

Edad viñedo 25 - 40 años

Producción 4000 - 6000 kg/ha.

Suelos Pedregosos, arcillosos y calizos

Altitud 700 - 800 m.

Viticultura lanoicidarT 

Elaboración
Tipo de recolección

Fermentación alcohólica

Fermentación maloláctica

Tiempo en barrica

Tiempo en botella

Cata
Color

Aroma

Boca

Maridaje
Por su complejidad es un excelente acompañante
de carnes rojas, ibéricos y quesos curados.

Temperatura de servicio 17-18ºC

Logística
GTIN 13

Botella

Tipo

Altura de botella

Diámetro

Peso (vacía)

Caja

Dimensiones (LxAxH)

Capacidad

Peso

Palets

Clase

Dimensiones (LxAxH)

Cantidad de botellas

Peso

Manual

En depósitos de acero inoxidable 
de fermentación controlada
a 25ºC. Levaduras autóctonas

En barrica de roble

4-6 meses en roble
americano

> 6 meses

8420560000678

Borgoña

300 mm

86 mm

600 gr

26 x 18 x 31 cm

6 botellas

7,5 kg

EUR

120 x 80 x 170 cm

570

730 kg

33,5 x 20 x 31 cm

12 botellas

15 kg

AMERICANO

120 x 100 x 170 cm

660

845 kg

Rojo cereza madura, cubierto y con visos violáceos.

Afrutado (fresas y frambuesas), floral y monte bajo. 
Aromas tostados de crianza, humo y tabaco.

Vino estructurado, equilibrado y acidez excelente.
Entrada suave que después muestra su carga tánica,
pero como un tanino suave dulce y aterciopelado.

2018 2022,20162018

2022-2019 2017 2016

2016

Ctra. N-II, km. 241,700
C.P. 50300 CALATAYUD (Zaragoza) Spain  

t. (+34) 976 88 18 18  f. (+34) 976 88 44 63 www.bodegas-langa.com
info@bodegas-langa.com

Premios destacados/ Highlight awards

Origen añapsE 

Zona D.O.P. Calatayud

Variedad 100% Garnacha

Edad viñedo 25 - 40 años

Producción 4000 - 6000 kg/ha.

Suelos Pedregosos, arcillosos y calizos

Altitud 700 - 800 m.

Viticultura lanoicidarT 

Elaboración
Tipo de recolección

Fermentación alcohólica

Fermentación maloláctica

Tiempo en barrica

Tiempo en botella

Cata
Color

Aroma

Boca

Maridaje
Por su complejidad es un excelente acompañante
de carnes rojas, ibéricos y quesos curados.

Temperatura de servicio 17-18ºC

Logística
GTIN 13

Botella

Tipo

Altura de botella

Diámetro

Peso (vacía)

Caja

Dimensiones (LxAxH)

Capacidad

Peso

Palets

Clase

Dimensiones (LxAxH)

Cantidad de botellas

Peso

Manual

En depósitos de acero inoxidable 
de fermentación controlada
a 25ºC. Levaduras autóctonas

En barrica de roble

4-6 meses en roble
americano

> 6 meses

8420560000678

Borgoña

300 mm

86 mm

600 gr

26 x 18 x 31 cm

6 botellas

7,5 kg

EUR

120 x 80 x 170 cm

570

730 kg

33,5 x 20 x 31 cm

12 botellas

15 kg

AMERICANO

120 x 100 x 170 cm

660

845 kg

Rojo cereza madura, cubierto y con visos violáceos.

Afrutado (fresas y frambuesas), floral y monte bajo. 
Aromas tostados de crianza, humo y tabaco.

Vino estructurado, equilibrado y acidez excelente.
Entrada suave que después muestra su carga tánica,
pero como un tanino suave dulce y aterciopelado.

Это вино было вдохновлено историей и легендами, которые исходят 
из нашей земли, теми вещами, которые формируют нашу идентичность, 
которые способствуют нашему уникальному характеру и предоставляют 
нюансы и убеждения, которые ценятся только с течением времени.

Категория: Защищенного наименования места происхождения, категории DO
Регион: Калатаюд, Испания
Сорт: Гарнача
Тип: Красное сухое

Терруар: Вино сделано из ягод старых лоз (25-40 лет) сорта Гарнача, выращиваемых 
с применением принципов биодинамики на высоте 700-800 м над уровнем моря. 
Почвы здесь смешанного типа: камни, глина и известняк. Урожайность 2-3 тонны/га. 
Технология: Малолактическая ферментация в бочках. Выдержка в американском дубе 
4-6 месяцев и 6 месяцев в бутылке. 

Цвет: Вино обладает пурпурно-вишневым цветом. 
Вкус и аромат: Фруктовые (клубника, малина) и цветочные ароматы. Ароматы 
поджаренного винограда, дымные и табачные. Структурированное вино 
со сбалансированной, превосходной кислотностью. Гладкое вначале, вскоре проявляет 
свою танинную силу. Однако оно обладает сладким, мягким, бархатистым танином.
Гастрономия: Красное мясо, холодное иберийское мясо и выдержанные сыры.
Температура сервировки: +16°C … +18°C



Категория: Защищенного наименования места происхождения, категории DO
Регион: Калатаюд, Испания
Сорт: Гарнача
Тип: Красное сухое

Терруар: Вино сделано из ягод старых лоз (70-100 лет) сорта Гарнача, 
выращиваемых с применением принципов биодинамики на высоте 800-1000 м 
над уровнем моря. Почвы здесь смешанного типа: камни,глина и известняк. 
Технология: Ферментация происходит на местной культуре дрожжей. 
Малолактическая ферментация в бочках. Выдержка в американском 
и французском дубе 12 месяцев и 6 месяцев в бутылке. 

Цвет: Вино обладает пурпурно-вишневым цветом. 
Вкус и аромат: ароматы вишни и ежевики, с пряными ароматами (корица 
и ваниль), шоколад, лакрица.
Гастрономия: Красное мясо, холодное иберийское мясо и выдержанные сыры.
Температура сервировки: +16°C … +18°C

Это вино было вдохновлено историей и легендами, которые исходят 
из нашей земли, теми вещами, которые формируют нашу идентичность, 
которые способствуют нашему уникальному характеру и предоставляют 
нюансы и убеждения, которые ценятся только с течением времени.

SEKEIDA
Mountain Vineyard
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